
INCONTRO TECNICO SULL’OLIO

Determinazioni analitiche a tutela della qualità, genuinità e 
origine geografica dell’olio extravergine di oliva

alcuni risultati del Progetto GeOEVO Web GIS

Valutazione sensoriale degli oli guidato da ALISSA MATTEI CAPO PANEL AIFO

LUNEDI’ 17 Febbraio 2025 – ORE 9:30 – 13:00
Il Torriano, Via Collina 8, San Casciano V.P., FI

PROGRAMMA 
Saluti di benvenuto: Maria Teresa Ceccherini (DAGRI) e Elena Pecchioni (DST)

Illustrazione del panel test effettuato a dicembre sugli oli 2024, da parte di Lucia Tacconi, 
CIA Toscana

Chiara Vita
Laboratorio di Qualità  delle Merci e Affidabilità  di Prodotto – QMAP, PIN-UNIFI
Composti bioattivi e aromatici degli oli

Gaia Meoni
Centro di Risonanze Magnetiche – CERM, UNIFI
Risonanze di qualità: L’analisi NMR ed il legame tra l’olio di oliva ed il territorio

Samuel Pelacani
Dipartimento di Scienze della Terra – DST, UNIFI
Analisi dell’impronta digitale volatile degli oli di oliva vergini a supporto delle performance 
del panel test e dell’areale geografico


