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Qualita dell’Olio EVO

La qualita inizia in campo...

...e prosegue in frantoio
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FONDAZIONE POLO
Cromatogramma HPLC relativo a Olio Extravergine di Oliva PI N DI PRATO
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Composti minori polari rilevati mediante analisi
HPLC

~(

VN o

900,000
800,000
700,000
600,000
500,000 - "II I . | I | 1
300’000_ IIIII I-III.I;I-["H IIIH I IIII
0,000 -
AN O IO OMNODDOANMIELL ONOOODO ANMILL ONNODODOANMSILONODODDOANMSTL O©®MAN
000000000 ddddddd T TN NNNNNNNNNOOOOHONHNHNNHNSIIIT I IS SN~
SSS>SS>S>SSS00000000000000000000000000000O0OO0O0O0OO0O0OOO0OODO
'100-000'000000000
O DD DODDOODODDDOO OO OO0 O0O0O0OO00O0O00OO0O0D0DO0O0O0OO0O0O0O00O0O0O0O00O00O0OO0O0O0O0 0 0
OOOO0OOO0OO0OOO DL DIIDIDIDIIDDODODIDDIDODIDDODIDODODDLDODLDDDOODD
[CNONONONONONOEONONONONOEOUNONONONOEONONONONONONONONONOEONONONONONONONONONONONO]

Progetto finanziato nell’ambito della Misura 16.2 - Annualita 2022
Sostegno a progetti pilota e allo sviluppo di nuovi prodotti, pratiche, processi e tecnologie

FONDAZIONE POLO

DI PRATO
UNIVERSITA
DI FIRENZE

HO
O
MeO OMe

OH

TAXIFOLINA
" OLEOCANTALE
= Derivati secoiridoidici
= AE der.
AE
m DACOLAG
m Luteolina
= Apigenina
m Pinoresinolo/Acetossipinoresinolo OH
m Oleuropeina
= Acido vanillico OH
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TAXIFOLINA
“ OLEOCANTALE
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= AE der.
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m DACOLAG
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m Oleuropeina

= Acido vanillico
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m Acido gallico Concentrazione mg/L
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= Maurino

= Misto

= Seggianese
m Coreggiolo
= Morcone

= Canino

= Frantoio

m L eccino

= Moraiolo




FONDAZIONE POLO
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N .
70% - = Maurino
EEEE g
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COMPOSTI VOLATILI OLIO EVO

ALDEIDI ALcoLl EI TERI

Esan-1-olo
(Z)-2-Pentenale, ERBACEO, PIACEVOLE FRUTTATO, . gEt_.II IE_;;;%%E‘;O'MELA
(E)-2-Pentenale, MELA VERDE, FLOREALE AROMATICO, ERBA TAGLIATA - ¥ ;
Propancle, DOLCE, FLORMLE (E) -2-Esen-l-olo, Etil iSObUtiTTGtO, FRUTTATO
ERBACEO, FOGLIA, FRUTTATO
Esanale, MELA VERDE, ERBA TAGLIATA Etil-2-metil-butirrato, FRUTTATO
(E) -2-Esenale, MANDORLA, MELA Etanolo, MELA MATURA
VERDE, ERBACEO Etil-3-metil-butirrato, FRUTTATO
) (2D-3-Esen-1-olo,
24-Esadienale, ERBA TAGLIATA BANANA, FOGLIA, ERBACEO-FRUTTATO (2 Esill cicataD,
BANANA VERDE, FRUTTATO VERDE,
(Z) -2-Esenale, ERBA TAGLIATA (E) -3-Esen-1-olo FOGLIA VERDE FLOREALE
(2)-3-Esenale, POMODORO VerDE, ~ TRUTTATO. ERBA TAGLIATA Esil acetato,
CARCIOFO, DOLCE, FLOREALE, FRUTTATO

ERBACEO, FLOREALE, FOGLIA VERDE,

FONDAZIONE POLO

DI PRATO
UNIVERSITA
DI FIRENZE

Responsabili degli attributi olfattivi degli OOV sono
i composti volatili, principalmente aldeidi, alcoli,
chetoni, idrocarburi, esteri, a sei e cinque atomi di
carbonio, generati dall'azione della lipossigenasi
endogena degli acidi grassi polinsaturi.




Composti volatili rilevati mediante analisi GC
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N729Q7s D
'O 7O 7O 70070 7O 7O 7O 7
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T O O

3-etil-1,5-ottadiene_1 Results ppm

E-2-esen-1-olo Results ppm

1-metossi-Z-3-esene Results ppm

Toluene Results ppm
3-metil-1-butanolo Results ppm
3-pentanone Results ppm

m 3-metil-butanale Results ppm

m Acido acetico Results ppm

m Acido metiltartonico Results ppm

2-eptanone Results ppm
E-2-esenale ppm
1-metossi-esano Results ppm
m E-2-penten-1-olo Results ppm
= Metil butanoato Results ppm
m 1-penten-3-one Results ppm
E-2-butenale Results ppm

m Z-1,3-pentadiene Results ppm

m-xilene Results ppm
3-esen-1-olo Results ppm
Esanale Results ppm

m Z-2-penten-1-olo Results ppm

m 2-etil-furano Results ppm

m 1-penten-3-olo Results ppm

m E,Z-2,4-esadiene Results ppm

m E-1,3-pentadiene Results ppm

p-xilene Results ppm
Z-2-esenale Results ppm
3-esenale Results ppm

m E-2-pentenale Results ppm

m pentanale Results ppm

m Acido propanoico Results ppm

m E,E-2,4-esadiene Results ppm

m Acido formico Results ppm

OOO
/bil’/b(&b/b‘b‘/bb/b@/’\q’/’\%/
/e 07070 7O 707

1-esanolo Results ppm
2,4-dimetil-1-eptano Results ppm
1-ottene Results ppm
Z-2-pentenale Results ppm
Eptano Results ppm
2-metil-butanale Results ppm

Etil acetato Results ppm

2-propanolo Results ppm
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Tepeni rilevati mediante analisi GC ) PI N DI PRATO
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100% m W —
90% - | | | : || n a-Muurolene Results ppm
I I I I I I I I | I I I I I I I I | i a-farnesene Results ppm
80% - cis-a-bergamotene Results ppm
[/
70% = Cosmene Results ppm
0% 4E,6Z-allocimene_ Results ppm
b -
50% - = p-Cimenene Results ppm
40% 1 = y-Terpinene Results ppm
m Ipsenone Results ppm
30% -
IR E R ) e
20% - m D-limonene Results ppm
10% 1 B g-Terpinene Results ppm
0% -

= a-Thujene Results ppm

io_5_GC

io_8_GC
io_11_GC
i0_18_GC
io_21_GC
i0_25 GC
i0_28_GC
i0_35_GC
io_38_GC
i0_42_GC
i0_45_GC
i0_73_GC

m 3-etil-1,5-ottadiene_ Results ppm

i0 10 GC

io_4_GC

io 7 GC

i0_15_GC

io 14 GC
io 17 GC
io 20 GC
io 24 GC
io 34 GC
io 37 GC
io 41 GC
io 44 GC
io 72 GC
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Tepeni rilevati mediante analisi GC

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

I

Area 4
= Area 3
m Area 2
mAreal

CH,
T
H,C
H,C

Bergamotene

FONDAZIONE | POLO
DI PRATO
) PIN UNIVERSITA
DI FIRENZE

_ Zona produzione

Area 1 Chianti
Area 2 Valtiberina
Area 3 Grosseto
Area 4 Pitigliano




Consumer test
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Area l

7,87
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Area 2

6,39

Area 1l
Area 2
Area 3
Area 4

Area 3 Area 4

6,07 5,87

_ Zona produzione

Chianti
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Grazie per 'attenzione

Dott.ssa Chiara Vita
chiara.vita@pin.unifi.it

Laboratorio QUMAP
Qualita delle Merci ed Affidabilita di Prodotto
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